
Nombre:
Cosecha:

Composición
DO:

Edad del Viñedo:
Tipo de Suelo:

Clima:  

Alcohol:
Acidez Total:
Expresada en ácido sulfúrico

pH:
Azúcar Residual:

 

Vendimia:

Envejecimiento:

2013
Maipo Valley

13 años

exposición norponiente
Clima Mediterráneo templado. Temperaturas entre Dic
a Marzo: Max: 28-29ºC; Min:12-15ºC

selección manual de las bayas en mesa de selección.

Fermentación a 24-25ºC mediante pigeage. Fermentación

100% del vino fue fermentado en barricas de roble Francés de
primer y segundo durante 8 - 10 meses.

14% vol.
4.38

7
2.8 

Viñedos

Gran Reserva Pinot Noir 2013

Análisis Químico

Vinificación

Comentarios del Enólogo

Noviembre 2014

Profundo ruibarbo color rubí, rojo cereza y especias picantes complicadas
por una agradable seta y caracter terroso. Buena concentración y 

Fresca y jugosa con un final largo y profundo.
Sugerencias: Servir a 14º C. 
Excelente para complementar pescados grasos como el salmón, 

Fermentación:


