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Gran Reserva Pinot Noir 2013

Nombre: Gran Reserva Pinot Noir
Cosecha: 2013
DO: Maipo Valley
% Composicion 100% Pinot Noir
VINA
Vifedos
C H O C A LA N Edad del Vifiedo: 13 afios
. Tipo de Suelo: Pie de monte: textura franco arenosa, baja fertilidad,

1 exposicion norponiente

Clima: Clima Mediterrdneo templado. Temperaturas entre Dic

a Marzo: Max: 28-299C; Min:12-15°C

Andlisis Quimico

Alcohol: 14% vol.
AddezTotal: 4.38 g/l
Expresada en acido sulfdrico
pH: 3.7
Azucar Residual: 2.8g/
Vinificacién
Vendimia: Cosecha manual durante la Ultima semana de marzo. Estricta

seleccién manual de las bayas en mesa de seleccién.

Fermentacion: Maceracion pre fermentativa en frio a 62C durante 14 dias.
Fermentacién a 24-252C mediante pigeage. Fermentacion
malolactica en barrica de roble francés.

Envejecimiento: 100% del vino fue fermentado en barricas de roble Francés de
primer y segundo durante 8 - 10 meses.

Comentarios del Enélogo

Profundo ruibarbo color rubi, rojo cereza y especias picantes complicadas
por una agradable seta y caracter terroso. Buena concentracion y

un sentir suave en boca llena a full soft mouth feel.

Fresca y jugosa con un final largo y profundo.

Sugerencias: Servir a 142 C.

\ Excelente para complementar pescados grasos como el salmon,

( ) tuna, cualquier tipo de carne blanca, risottos y ensaladas.
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