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INFORMACIÓN TÉCNICA

COMPOSICIÓN 

ALCOHOL
14 % vol.

ACIDEZ TOTAL (H2SO4)

pH
3,

AZÚCAR RESIDUAL  

UBICACIÓN

SUELO

a

CLIMA

COSECHA

FERMENTACIÓN

en a .

en .

VIÑEDOS

VINIFICACIÓN

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO

3,6 g/l

2,36 g/l

Mediterráneo templado, con influencia marítima. Temperatura máxima promedio 28º
-29ºC. Mínima promedio 12-15ºC

Cosecha manual durante la última semana de marzo.

Color rubí opaco. Aromas delicados de frutas negras, notas de cereza negra, frutos 
del bosque y violetas con toques especiados. Vino con cuerpo, taninos firmes y 
jugosos bien equilibrados. Termina suavemente dulce y largo con muy buena 
persistencia.

Sugerencias: Se recomienda decantar. Servir a 17ºC. Excelente para complementar 
cualquier tipo de carne, destacamos la carne de caza como cordero.


