VINA

CHOCALAN

VYVINEDOS FAMILIARES

VITRUM MALBEC 2012

Nombre: Vitrum Malbec

Cosecha: 2012

DO: Valle del Maipo

Localizacion: Localidad de Melipilla

Composicion: 95% Malbec; 5% Cabernet Sauvignon

VINEDOO

Tipo de suelo: Ladera de origen granitico y textura franco
arcillosa.

Clima: Niebla matinaly fuerte incluencia maritima debido a la

proximidad con el Océano Pacifico y el rio Maipo.
Templado, Clima Mediterraneo. Temperaturas de
Diciembre a Marzo : Max: 28°C -29°C - Min: 12°C - 15°C

Analisis Quimico

Alohol: 14.5% vol.
Acidez Total: 3.8 g/l

Expresado en acido sulfurico
PH: 3.5
Azucar Residual: ; 54|

VINIFICACION

Cosecha: Uvas recogidas a mano urante la segunda semana de
abril.

Fermentacién: Bayas seleccionadas meticulosamente en la tabla de

clasificacion. Pre maceracion en frio y fermentaciéon a 8°
C durante 6 dias, en tanque de acero inoxidable.
Después el jugo es inoculado con levaduras
seleccionadas y fermentadas en tanques de acero de
26°C - 78°C . Después de que la fermentacion es
terminada, el vino se queda en el tanque por 8 a 10 dias
sin contacto.

Envejecimiento: 100% del vino fue envejecido durante 14 meses en
barrica.

Comentarios del Endlogo

Color violeta. Frutos negros con acentos de flores y frutos rojos, con un
intenso sabor a pimienta.

Aterciopelado y suave en la boca, concentrado con textura y complejidad.
Acabado fresco y largo.
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